
Les entrées

Les plats

Assort iment de fromages, accompagné de salade et confiture
maison

Le fromage

Les desserts

La carte
Décembre 2025

Préludes
Amuse-bouche

Entrée
Plat

Dessert

Couleur Noire 
51 €

Préludes
Amuse-bouche

Entrée
Plat

Fromage
Dessert

Couleur Dorée 
57 €

Préludes
Amuse-bouche

Entrée et P lat
ou

Plat et Dessert

Couleur Rouge 
47 €

L’eau plate ou pétillante microfiltrée  vous est offerte pour l’achat d’un menu
Prix de la carte à l’unité. Entrée: 19€ - Plat: 35€ - Fromages- 9€ - Dessert: 12€

Le chou farci  aux inf luences thaï ,  t rois  v iandes/gambas/herbes
fraîches,  jus de langoust ines épicé 

Elégance de champignon/foie gras/truffe servie comme un
cappuccino, quelques croutons toastés au beurre

Médai l lon de lotte rôt i  sur l ’os,  var iat ion de cucurbitacées,
paprika fumé, noisette et beurre nantais

Le bœuf en deux façons:  le f i let en Wel l ington et la joue
braisée, fondante et croust i l lante, pomme de terre et jus de
cuisson corsé

I l lus ion de cèpe: Poire / chocolat et quelques art i f ices d’une
balade en forêt

Pain d’épices / orange /mandarine et vani l le en tarte
déstructurée


