MENU
- DES FETE{% urtgf

AMUSE BOUCHE 21(017<§:’l

Elégance de chataigne, *
langoustine délicatement snackée

* *
ENTREE

Ravioles de homard, légumes et herbes fraiches,
jus de carcasse *
POISSON ﬂ %
Filet de turboft roti & la sarriette, courge, noisettes, L +
beurre nantais citronné %

VIANDE 7 *@
Le tournedos Rossini @ ma facon, boeuf confit et ﬁ* * /

croustillant, foie gras poélé et truffe
Melanosporum, écrasé de pomme de terre ratte
au beurre

DESSERT 4+ N\

R
La bOche “Made in Garage”, * »

coco / citron / vanille de Tahiti, / % *
glace maison vanille ﬂ* /f@*

* +
85€ TTC 4 ‘%
* Prix par personne
Réservations au 04 42 44 09 51 *
Acompte obligatoire X + -



