
A M U S E  B O U C H E

E N T R E E

P O I S S O N

D E S S E R T

d
Elégance de châtaigne, 
langoustine délicatement snackée

Ravioles de homard, légumes et herbes fraîches,
jus de carcasse

Filet de turbot rôti à la sarriette, courge, noisettes,
beurre nantais citronné

V I A N D E
Le tournedos Rossini à ma façon, bœuf confit et
croustillant, foie gras poêlé et truffe
Melanosporum, écrasé de pomme de terre ratte
au beurre

La bûche “Made in Garage”, 
coco / citron / vani l le de Tahit i ,  
glace maison vani l le

85€ TTC
Prix par personne
Réservations au 04 42 44 09 51
Acompte obl igatoire

MENU 
DES FÊTES 

le 24 et
 31 dé

cembreau Gar
age


